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MONTE

BISKVIT

6 Zumanaca

5 Zlica Secera

5 Zlica mljevenih oraha
2 Zlice ostrog brasna

1 prasak za pecivo

6 bjelanjaka

Pjenasto umijesSajte Zumance i Secer, dodajte ostale sastojke i na kraju snijeg od bjelanjaka. Pecite 30
—40 min na 180 C.

KREMA

2 lit mlijeka
4 Zlice gustina
5 Zlica Secera
1 margarin

Gustin i Seer umutite sa malo hladnog mlijeka pa ulijte u pola litra kipu¢eg mlijeka. Nakon par minuta
kuhanja skinite s vatre i kad se smjesa ohladi dodajte pjenasto umucéen margarin.

GLAZURA

e A lit vrhnja za Slag
e 20 dkg Cokolade za kuhanje
e 10 dkg «milka» Cokolade

Na paru stavite vrhnje za Slag i ¢okoladu. Povremeno promijesajte dok se smjesa potpuno ne
ujednadi. Skinite s vatre i nakon par minuta hladenja glazuru izlijte na kremu koju ste stavili na
ohladeni biskivit.
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